Titul: TV_703 Letné l'adové nanuky Veganska Sunka s ananasovym melénom_Zavitky z morske;j riasy

Dar lasky:

Jednoduché a vyzivné varenie
s Najvyssou Majsterkou
Ching Hai

Letné l'adové nanuky
Veganska Sunka s ananasovym
melénom

Zavitky z morskej riasy

ZLOZENIE:

Letné 'adové nanuky
Pomaran¢

HruSka

Broskyna

Meldn

Banan

Palicky

Vegetarianska Sunka

s ananasovym melénom
Vegetarianska Sunka
Ananasovy melon
(voliteI'ne: medovy melon)
Jednoduchy riasovy zavitok
Platky nori riasy

Varena ryza

Mrkva

Uhorka

Zeler (volitel'ne)

Cibul’a (volitel'ne)
Koriander (volitel'ne)
Nakladany zazvor (voliteI'ne)
PraSok z hub Sitake
Omacka k riasovému zavitku
Wasabi alebo horcica
So6jova omacka

Nakladany zazvor

Kecup (volitel'ne)

LETNE

CADOVE NANUKY
Ahoj!

Dnes je den

na jedenie mrazeného.
Deii surovej stravy,
takmer.

Takze vsetko je takmer
SUrove.

Okrem hotovej
veganskej sunky

a hotovej

morskej riasy.

Da sa to kapit’

v supermarkete alebo
v obchode so zdravou
stravou.

Dnes si pripravime

tri veci:

letny prirodny nanuk,
vegetariansku Sunku

s ananasovym melénom
alebo ak ho neméte radi,
tak s medovym melénom
a tretia vec je jednoduchy
zavitok v morskej riase.
Dnes nevarime.

TakZe najskor urobim
nanuk,

aby som ho mohla dat’
hlboko zmrazit’.

Deti to budu milovat,
pretoZe to chuti

ako zmrzlina

ale je to prirodné

a 'ahko sa to pripravuje.
Vsetko, ¢o budeme robit’,
je jednoduché zalezitost’,
ich obl'ibené ovocie.
Pomarance mozete olupat’
a nakrajat’ na malé
kolieska.

Myslim, Ze malé noze
su na to dobré

a su pruzné.

Olupem pomaranc.
Nakrajame ich

na 3 alebo 4 kasky,
alebo na 2, podl’a toho,
ako sa vam to paci.

A potom ich date

na palicku.

Bud’te opatrni,

mohli by sa roztrhnut’.
Vel'mi jemne.

Méam tu 2,

to je dobré.

Moézete dat’ o jeden viac,
ak to pdjde.

Mozete pouzit’

tens$iu palicku.

Ja ind neméam,

takZe pouzivam jedalenskd,
je to pohodIng,

mozete ju vzdy pouzit

na cokol'vek.

Dalej dame

hrusku, broskynu, melon,
banan, ano.

Mam tu broskynu,
napichnem ju na palicku.
Méam 2 broskyne.

Dam ich tam spolu.
Banan, polovica.

Mozete na to dat’

cely banan

alebo len polovicu.

Ked’ sa zmrazi,

chuti to naozaj vel'mi dobre.
Budete prekvapeni.

Vase deti

budl prekvapené,

aké je to chutné.

Na toto potrebujeme
velky noz.

Nakrdjajte to na dostatocne
hrubo, nakrajajte meldn
na hrubé platky,

aby to vyzeralo ako nanuk.
Zlupte Supku.

A potom to nakrajame

asi takto a pokusime sa
vybrat’ jadierka.

Mozete ich aj zjest’

ale nemuselo by to chutit’
tak jemne.

Chceme, aby to bolo jemné,
preto vyberieme jadierka.
Pali¢ku napichneme
presne do stredu.

Zatlacte ju dostatocne,

aby to z nej nespadlo
alebo aby sa to nezlomilo.
Aspon dve tretiny z nej.
Jeden, d’alsi tu,

vyberte jadierka

a nakrajajte to na vel'kost’
nanuku. Nemusi to byt
takéto velké.

MozZe to byt aj polovicné.
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Dobre,

jadierka su prec.

Dajme to na palicku,

a je to.

Potom hrusku.

Ked’ si robite vlastny nanuk,
alebo zmrzlinu,

ide o to,

ze viete, Co v tom je.
Nemusite sa bat’, ¢i to je
Cisté alebo nie.

Vyberte jadierka.
Mozete pouzivat
profesionalne néacinie
ale ja to proste robim
takto jednoducho, takze
nemusite mat’ v kuchyni
tol’ko veci.

Sem Hermit, Happy,
Goody, hruska.

Tu méas. Tu, Hap.

Tu, Benny. Vychutnaj si to.
Neskor ti mozem dat’
nieco d’alSie,

d’al8i 'adovy nanuk.
Vidite, psy miluju
zmrzlinu.

Ale v niektorej zmrzline
su vajicka, nikdy neviete.
Lepsie je, ked’ ju urobite
Z ovocia.

Moji psy miluju

ovocny nanuk

alebo ovocnd zmrzlinu,
tak ako sme ju robili
naposledy,

radi ju jedia.

V lete tiez radi chramu
kocky TI'adu,

ako vegetariansku kost’.
Moja dobrota,

mozete tomu uverit™?
TakZe im davam

kocky l'adu

do vody,

aby som ju vychladila.
Niekedy davam vodu

do chladnicky,

aby som ju ochladila
predtym, nez ju ddm im

v letny den

alebo letné popoludnie,
ked’ je hortco, takze

to maju vel'mi radi.

A lovia kocky l'adu

Vo vode, jedia ich

a chrdmu ich

ako vegetariansku kost'.
Maju to tak radi.
Dobre, sme hotovi

so vSetkymi nanukmi.
Pozrite, vyzeraju takto,
vidite?

Dam to teraz

hlboko zmrazit’

a po par hodinach,

viac menej,

to je hotove.

MozZete to nechat’

v mraznicke ovel'a dlhsie
ale bude to len

tvrdsie.

A ked’ to vyberiete,
nechajte to postat

10, 20, 30 minut

a bude to akurat

na jedenie.

Skontrolujte to,

aby to pre vas bulo dost’
mékké na jedenie.
Vegetarianska Sunka

a ananasovy melén
Teraz si pripravime
vegetariansku Sunku

a melon.

Nakrajame meldn.
Rada pouzivam maly néz,

mozno preto, Ze som mala.

Vyzeré to,

Ze sa l'ahSie ovlada.
A vyberte prec¢
jadierka, aby to vyzeralo
Cisté.

Nakréjajte ho

na okruhle tvary,
vyzera to krajsie.
Zlupte Supku.

Je lepsie,

ked’ ich nechate

v chladnicke

na par hodin alebo kym
sa nevychladia.

V lete je lepSie

jest to studené.

Vyzera to lepsie

bez jadierok,

inak si mozete ublizit’.
Jadierka su pre vas

tieZ dobré.

Cifiania

jedia jadierka

z vodného melona

alebo z ineho meldna

na Novy Rok.

Ocakava sa, ze to prinesie
Stastie. Dokonca ich farbia
na ¢erveno, aby to vyzeralo
este St’astnejSie.

Polozte to na tanier,

a teraz na to dajte
vegansku Sunku.

Je to vel'mi pekne
urobené.

Len to zrolujte

a polozte tam.

Skusila som trochu
usSetrit’

ale nezavina sa to dobre,
prepichnite to Sparadlom
a potom to bude

drzat’ dobre.

Len aby to dobre vyzeralo.
Inac je to v poriadku,
chuti to rovnako.

A je to.

A eSte jeden.

Len zo zavinte.

Tak.

Vyzeré to dobre.

Vyzera to ako

vegansky kvet,

ktory moézete zjest.

Deti to budu milovat’

a vy nemusite

stale varit’,

uSetrite elektrinu.

V dnesnej dobe

je vel'a polotovarov

a my si to uzivame.
Vyzera to dobre.
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Vyzera to dobre,

len tam stat’.

MozZete ich trochu

stlacit’ spolu,

natlacit’ ich viac k sebe,
aby stali.

Bude to vyzerat’ asi takto.
JEDNODUCHY
RIASOVY ZAVITOK.
Dalej si pripravime

jednoduchy riasovy zavitok.

Zoberte jeden platok.
Pripravime si najskor
mrkvu.

Nakrajajte mrkvu

na tenké platky,

dihé platky, asi takéto.
Nemusite to krajat’
takto, moZete to nasekat’
na 4 kusky

a nakrajat’ to kratSie,

je to l'ahSie.

Urobte to akokol'vek,
pokial’ to budete moct’
hryzt. Myslim,

Ze by to malo byt’ dobr¢.
Teraz to nakrdjame

na malé tenké platky,
asi takto.

Alebo ak je to pre vas
'ahsie, urobte to kratSie
a nakrajajte to rovnako.
A je to.

Opatrne s rukou,
nenechajte to robit’ deti.
Len vy dospeli.

Musite byt’ vel'mi opatrni.

Tak.

To je dost’ dobré.

Tu mas Hermit,

trochu mrkvy. Goody.
Tu mas, chlapce, dobre.
A uhorku,

nechame ju po stranach.
Uhorku tiez takto
nakrajame.

nemusite davat’

dole Supku,

ak nechcete.

MoézZete to urobit’

ale nie je to potrebné.
Na uhorke

je dobré vsetko.
Nakrajajte ich takto.
Dobre. A rozpol'te ju.

Nakrajajte ju trochu mensiu,

polovicu z toho platku.
Nemusite to nakrajat
vel'mi tenké, dobre?
Tak akurat.

Hotovo.

Je to chrumkavé,

ked’ to nie je prili§ tenké.
A so Supkou je to tiez
chrumkave. Dobre.
Toto je vlastne vsetko,
¢o potrebujeme.

Moézete tam dat’

aj zeler,

ak ho mate.

Dnes ho tu neméam.
Myslim, Ze ho dnes
moji 'udia vSetok minuli
skor, ako som mala Sancu
sa k nemu dostat’.
Nevadi,

pouzijeme mrkvu.

Ak nie je dost’ dlha,
pridate trochu

alebo maly kusok,

aby sa to predizilo.

A uhorku

po bokoch,

tak, aby to bolo dost’
dlhé na sushi.

A posypte to trochu
praSkom z hab.

Tento prasok z hub

je Specialny, obsahuje
aj morskd riasu.

Ak ho nemézete dostat’
v obchode, mb6zete si ho
objednat’ z Loving Food,
nasej spolo¢nosti.
Posypte ho po povrchu.
Toto je

Sitake huba,

pomleta spolu

s trochou sezamu

a morskou riasou.

MozZete si to kupit’

v ¢inskom obchode.

Je to ako prasok.

Je to takéto.

Je to v balicku a vydrZi to
vel'mi dlho.

A potom tam dame trochu...
je to voliteI'né.

Moézete na to dat’

trochu zazvoru.

Alebo ho len prichystate
vedla, ak ho niekto

nema réad,

nedate ho tam.

Musite vediet’, ¢o maji
¢lenovia vaSej rodiny radi.
Potom tam pridéate trochu
uvarenej ryze,

¢o vam zostala od vcera.
Zvysok ryze je lepsi,
pretoZe je studena.

Je to pekne.

Ale nie z chladnicky.
Ked’ uvarite ryzu,
mozete ju 1 dent uchovat’
mimo chladnicky.

Teraz to zavinte.

Neméam tu

profesionalne nacinie,

to nevadi.

Uhorka a mrkva

budu vyzerat

vel'mi, vel'mi dobre.
Predtym tam dajte
trochu vody.

VZdy si umyvajte ruky.
Dobre.

Mam tu fl'aSu vody,
prili§ vel’kq, ale vy mozete
pouzit’ mensiu.
Rozpraste trochu

na povrch.

Hotovo.

Takze to bude takto
drzat’ spolu.

Bude to taketo.

Vyzeré to dobre, nie?
Ano.

Pretoze uhorka

a mrkva to udrzia

Celosvétové satelitni vysilani www.SupremeMasterTV.com, ¢eské pieklady a podpora www.SupremeMasterTV.cz

Videa ke staZeni ve forméatu (.mpg, .avi, .flv) naleznete na: http://SupremeMasterTV.cz/download.php

Video k témto titulkiim naleznete v seznamu filmu: http://SupremeMasterTV.cz/filmy.php

Strana 3/7


http://www.suprememastertv.com/
http://www.suprememastertv.cz/
http://suprememastertv.cz/download.php
http://suprememastertv.cz/filmy.php

Titul: TV_703 Letné l'adové nanuky Veganska Sunka s ananasovym melénom_Zavitky z morske;j riasy

rovné a okruhle,
nemusite pouzit’

tatami rolky,

japonsky Styl.

Toto je ovela jednoduchsie
pre pripad, Ze neméte
vSetko nacinie,

ktoré potrebujete.

Vzdy sa to da urobit’.
Urobte to inak.
Tentoraz mézeme pouzit
malé cibulky

a koriander.

Nemusi to byt

vSetko rovnake,

moze to byt rdzne.
Urobime d’alsi.

TieZ pouZijeme mrkvu,
taka dlha

ako je platok riasy.

A na vrch dame

trochu mrkvy.

Dajte tam len tol’ko, kol'’ko
si myslite, Ze znesiete.
Viete, cibul’a nie je
vzdy pre vSetkych
prijemna.

Tentoraz

nepouzijeme zazvor.
Posypeme to

praSkom z hab Sitake,
asi polievkovu lyZicu.
A na vrch dame

trochu koriandru.
Koriander, fajn.

A potom na to dame
trochu ryze.

PouZite tu studena ryZu,
¢o vam zvysila,
nemusite ju prihrievat’,
nemusite ju znovu
varit’

a chuti dobre.

A je to.

Zavinte to.

Podrzte to vel'mi pevne.
Najskor podrzte okraj
vel'mi pevne a potom

to takto zavinte.

VZdy majte pripravenu

misku s vodou

na oplachnutie rak,
pretoZe ryza

bude vel'mi lepkava.

A potom to pokropte

po okraji trochou vody.
Alebo mdzete mat’
pripravenu misku s vodou
a pouzit’ palec

na namacanie okraja
morskej riasy.

Musite to namacat’
dost’, inak sa to

nezlepi.

Dalsi,

poloZime to tam.

A takto ich mozeme
urobit’ viac a viac,

a tak d’ale;j.

Toto je Cerveny zazvor.
Z&zvor v octe,

vyzera byt skor ruzovy,
nie ¢erveny.

Ruzovy ako laska.

Ale je ostry, takZe s tym
bud’te opatrni.

Asi len polievkovu lyZicu,
viac menej.

Nebojte sa,

bude v poriadku, ak date
trochu viac

alebo trochu menej.

A je to.

Myslim, Ze to najskor
pokropime trochou vody,
aby to zmaklo,

kym to zavinieme,

je to hotové.

Teraz pevne chyt'te
okraj a pridrzte ho

pri mrkve a zazvore

a potom to zaviiite,
vidite?

Dokonalé, presne tak.
Vel'mi, vel'mi dobre,
perfektné,

Ziaden problém, vidite?

Nie je treba Ziaden nastroj.

Na chvilu
to odlozime.

Vidite, ako to vyzera?
ESte ndm v miske zostala
nejaka ryza,

takze urobim este jeden.
Pokial’ ide

0 morskd riasu,

su dva druhy.

Kupte td,

ktora je na sushi.

Je pripravena, l'ahko sa kraja.
Ma to uz

pripravenu ¢iaru,

je l'ahSie ju nakrajat’

na menSie kusky.

A mé tiez

dve strany.

Jedna je trochu hrubsia,
to je vnatorna strana,
trochu drsnejSia

a vonkajsia je hladka.

Ak to méte radi lesklé,
dajte ju na vonkajSiu stranu.
Ak sa vam to paci

menej lesklé, dajte to
hladkou stranou dovnutra.
To je ono.

Teraz na to ddm

trochu cibule.

Nemusite pouzit’

cibul’u.

Niektori I'udia

nemaju radi cibul'u

a ja ich neobviniujem.
Zazvor, ale nemusite,
zéleZi na vés.

Toto dostanete kupit’

vo vSetkych supermarketoch.
Je to pripravené na sushi.
Nie je to vZdy vyrobené
v Japonsku, v sti¢asnosti
to uz robia vSade.

Shitake huba,

mleta shitake huba

na vrch.

Asi 1 polievkovu lyZicu,
1 az 2 polievkové lyZice
aryzu,

¢o vam zostala od vcera.
Opakujem to pre pripad,
ze ste zmeskali prvu Cast’.
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Mozete to pripravit
okamzite.

Toto je den bez varenia.
Pouzite cokol'vek studené
alebo nejaké zvysky.
Pridrzte na okraji.
Pokropte trochou vody.
Tu, tu.

A je to.

VZdy to vyzeréa dobre,
Ziaden problém.

Dobre teda,

teraz to nakrajame.
PouZijeme tento

maly n6z

s malymi zabkami,
pilkovy noz.

Tento je trochu privelky
ale da sa pouzit,

vidite?

Vyzeré to ako pilka,

je to lepsie.

Kraja to hladsie,

to je vsetko.

Nakrajajte to

na vel'kost’ susta.
Polozte to tam.

Krajajte d’ale;j.

Ked’ to rozkrojite,
pridrZite prst,

ukazovak

na jednej strane

a druhy na druhej strane,
aby sa obe Casti
nezlomili, aby sa

ten platok, ktory krajate,
nezlomil.

Pretoze rolka

bude pevna

a obe strany, ktoré krajate
sU pevné.

Ano, to je to.

Obycajny

kuchynsky n6z

so zUbkatym ostrim

to zvladne.

Pani, je to jednoduché.
Mozno sa okraj

trochu zlomi

ale na tom nezélezi.

Bud’te opatrni.

PrenaSam to

na tanier opatrne.

Bude to chutit’ dobre

aj ked’ sa to zlomi.

Alebo to skuste trochu zlomit’
a uvidite, Co to stale

chuti dobre alebo nie.
Myslim, Ze to bude
chutit’ rovnako dobre.
Hotovo.

Krajajte to pomaly,
akoby ste

rezali drevo.

Urobte to takto.
Nekréjajte to nadol,
pretoze to rozpuci rolku

a nebude to vyzerat’ dobre,
to je vsetko.

Ked’ to krajate pomaly,
ako keby ste rezali,

k sebe a dopredu,

potom to bude vyzerat’
pekne, nezlomi sa to.

A naaranzujte to na tanier,
ako sa vam paci.

Myslim si, Ze to vyzera
pekne, takze aj u vas

to bude vyzerat’ pekne,
ked’ to budete robit’.

A trochu ocistite

tanier,

ak je neupraveny.
Nerobte si starosti,
pouZite kuchynsku utierku
a ocistite ho.

Dajte prec tie omrvinky
okolo.

Mozno je to

hubovy prasok

alebo nieco také.

Vyzera to dost’ dobre,
rodinny Styl.

Teraz si pripravime
trochu omacky.

Vicsinou l'udia pouzivaja
japonsku zelenu hor¢icu.
Ak nemate

zelenu horcicu,

pouzite zIth horcicu,

to je v poriadku.

Zelena horcica

ma Specidlnu chut’,

je vel'mi dobra.

A s6jovi omacku.
Moézete ju dat’

priamo na hor¢icu

alebo nabok,

takze l'udia,

ktori nemaju radi hor¢icu,
ju nemusia ochutnat’.

Ale mozu skusit’,

som si ista, Ze je dobra.
Ked’ som po prvykrat
skusila hor¢icu, moc mi
nechutila, pretoZe bola
vel'mi, vel'mi ostra.

Ale neskor

mi zacala chutit, je dobra.
Mam na mysli

japonsku hor¢icu,

je vel'mi ostra.

Ak si spominate,

do niektorych roliek

sme nedali zazvor,

alebo minimalne do jedne;j.
TakZe dame zézvor sem
nabok pre pripad,

Ze ho ma niekto rad,

aby si ho mohol pridat’.
Zazvor je pre vas dobry,
pomaha na travenie,
poméha zmieriiovat’ chlad
a zlepSuje chut’.

Je vel'a d’alSich
lekarskych vlastnosti
zazvoru,

mozete si to vyhl'adat’.
Niektori I'udia to maja
radi s keGupom.

Mobzete pridat’

aj kecup.

Vitajte pri stolovani.
Dnes je den studenej stravy.
Ziadne varenie,

no nie je to celkom pravda.
Viete, uz v tom je

nieco vareneé,

nieco, €o uz

niekto iny uvaril.

Celosvétové satelitni vysilani www.SupremeMasterTV.com, ¢eské pieklady a podpora www.SupremeMasterTV.cz
Videa ke staZeni ve forméatu (.mpg, .avi, .flv) naleznete na: http://SupremeMasterTV.cz/download.php
Video k témto titulkiim naleznete v seznamu filmu: http://SupremeMasterTV.cz/filmy.php Strana5/7



http://www.suprememastertv.com/
http://www.suprememastertv.cz/
http://suprememastertv.cz/download.php
http://suprememastertv.cz/filmy.php

Titul: TV_703 Letné l'adové nanuky Veganska Sunka s ananasovym melénom_Zavitky z morske;j riasy

Dobre teda,

toto je ruzovy,

je to melon

a vegetarianska Sunka.
Normalne to l'udia jedia
so skuto¢nou Sunkou.
VY ju nemate radi,
viete, ¢o myslim?
TakZe som vytvorila tato
verziu melénu a veganskej
Sunky, bude to chutit’
presne rovnako.
Nemusite zabijat,

aby ste Zili.

Toto je zazvor

a horcica

a s6jova omacka,

na sushi obal.

Toto je sushi obal,

mate tu mrkvu,

uhorku, zazvor,

prasok z huby Sitake
aryzu.

Dobre, tu to mate.
Dobru chut’.

Normalne l'udia

jedia najskér melén

s veganskou Sunkou

ale nezélezi na tom,
mozete to dat’ vSetko

na tanier a proste jest,
¢okol'vek chcete.
Dobru chut’.

Studené jedlo.

A méte tu

I'adové nanuky.

Urobila som ich z ovocia,
je zo zmrazené.
Zmrazené?

VSetky.

VSetko su to nanuky.
Aké to je? Dobré?

Hm, dobré.

Dobré so sdjovou omackou
alebo bez nej?

MozZete si pridat’ sdjova

omacku alebo horéicu, viete?

A zazvor,
ak mate radsej
ostru chut’.

Nedavajte eSte psovi, dobre?

Dobre? (Dobre.)
Prichystam pre nich
neskor.

Sa rozkosni.

Ano, viem Ze s(.

Len kvoli tomu, Ze som ich
pre Vas pripravila
hlavne so zazvorom.
TakZe si nemyslim,
ze by im chutili.

Pre nich neskor
pripravim iné.

Alebo skontrolujte,

v ktorom z nich

nie je zazvor,

mozete im ho dat’.

Aj je to prilis ostre,
nebude im to chutit’.
S rozkosni, nie?
Ano.

A budu vas milovat’.
St priatel’ski.
Priatel’ski ako anjeli.
Daju vam hracky a vsetko.
Nevidite to? (Ano.)
A on vas ani
nepoznal,

priniesol vam hracky.
Prisiel ma privitat

s hrackou.

A dokonca priniesol kost’,
umelt kost’.

Povezte mi,

¢o je lepsie,

melon

alebo zavitok?

Mam rad ovocie, teda melon.

Melon.

Oboje je vel'mi dobré.
Dobre.

Oboje je dobré.

Fajn, dobre.

To je banan.

To je broskyna.

To je pomaranc.

A je tu aj hruska.

To ¢o tam mate,

je hruska.

Povedzte mi, ¢i je to dobré.

Nikdy som to nevidel
takto urobené.

Perfektné, nie? (Ano.)
Chuti to dobre, ¢i nie?
Ano, chuti.

Ano, poviem vam.

Méam plno napadov.
Veganstvo je skuto¢ne
fantastické. Bez viny, bez
krvi, bez zvierat, bez karmy.
A tak vam to chuti.

Stavim sa, Ze to budu
milovat’ vSetky deti.

Takto oslavovat’.

Vel'mi jednoduché,

nestoji to vela.

Toto vsetko spolu

stoji asi 15 dolarov.

A chuti to tak dobre, nie?
Sviezo, ano.

Vsetky predavaci zmrzliny
by mali mat’ toto.

Viem.

Budt ma musiet’ poziadat’
0 patent.

Chystdm sa im

zauctovat’ cely majetok.
Tantiémy.

Velké, velké tantiémy.

A potom pouZijem peniaze
pre chudobnych I'udi,

ktori nemaju jedlo.

Nikto neskusil

melonovy nanuk?

Dobre, uz to aj tak
poznéte,

je to podobné

zmrzline,

ktoru som robila,

len je to na palicke.

Je to ako zmrzlina,

ladovy nanuk.

A pre deti,

tym to bude chutit’ eSte viac.
TakZe je to pohodIné,
zoberte si pali¢ku a jedzte to
ako zmrzlinu.

To isté ovocie, len iné.
Pohostite mysel,
pohostite oc¢i.
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Rovnaké ovocie, ano.
Vyzeré to krajsie

a bude vam lepsie chutit’.
Dam nieco

z toho psom.

Tu mas, Hermit.
Ach, len to pohryz,
neber si

to celé.

Dobre, vy obaja.
Pohryzte to.

Tu mate.

Ano, chuti im to.
Dobry chlapec.

A teraz Happy.

Je to studene.

Neber si to cele,
pohryz to.

Dobre, dobre.

Dobre, Hermit.
Pomaly, je to studené.
Je to l'adové, pomaly.
Tu més.

Pomaly, Happy.
Zober si to celé,
nestaram sa, Benny.
Chces nieco, zlatko?
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