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Zbyly nam n¢jakeé Svestky,
hodim je tedy na panev,

a udélam néjakou marmeladu
ke snidani.

Tyto nakrajime.

Nemusi to byt moc na jemno.
Chcete-li jemny dZem,

pak to samoziejmé
nakrajejte na jemno

nebo to dejte do néjakého
pfistroje, aby to rozdrtil.
Tady vyrobime doméci
dzem s kousky.

Jak to nakrdjite, bude to
dobré nebo to mizete
rozkrajet trochu, na kostky.
Jen je nakrajejte takto

na kosticky velikosti prstu.
Kdyz se to uvafi,

zmensi to objem,

tak si ned¢lejte starosti, ano?
Ted zapnu plotynku.
Budeme vaftit vepredu, tady.
Dam do toho trochu vody.
Jeden hrnek filtrované vody.
Nechme ji tu varit.

Tady to mame.

Ptidame do toho

trochu cukru,

jak sladkeé to bude

zaleZi na vas.

Vzdy to mtizete ochutnat,
kdyz se to vafi.

My mame asi misku
Svestek, smeés.

Ja tedy pfidam

4 1zice hnédého cukru.
SlySela jsem,

Ze do bilého cukru,

na jeho béleni pouzivaji
kosti od krav.

Moc se mi ten napad

nelibi.

Pro¢ musime vzdy

do naSeho kazdodenniho
jidla michat krutost?

To neni dobry zptisob Zivota.
Ja bych do toho ptidala

jen trochu soli.

Jen na $picku noze.

Duvod je, ze pridate-li
trochu soli do sladkého
pudinku nebo kolace,

zdé se vice sladky,

bez velkého mnozstvi cukru.
Tak omezite piijem cukru.
Ted’ uz mam Svestky
nakrajené na kosticky,
dam je tedy do vody,

aby se spole¢n¢ varily.

Ze zbytku, vite,

muzeme ud¢lat dzem.
Dame je na panev vafit.
Uvaii se,

a budeme mit dzem.

Och, pani, nechme je nejdiiv
uvafit. Zatim zkontroluji
mj kolag, je-li v poradku.
Jsem si jista,

Ze bude v poradku.

Jen je normalni

to zkontrolovat.

V nasi nadobé¢ to vafi.
Musime dat tedy plotynku

slabé&ji, aby se to nerozvatfilo.

Mate-li na sporéku stupnici
do 12, pak to stahnéte na
3 a nechte to zvolna vafit,
dokud nebudou Svestky
upln¢ mékke a kaSovité.
Velice mékké.

Aby se to snadno
namazalo na chleba.

Pak to bude hotové.

Ne dlouho, mozna

dalSich 10 minut.

Zatim si dame do hrnecku
trochu mouky.

J& pouZiji

asi dv¢ I1zice mouky,

do jednoho hrnecku. Sem.
A pak trochu

filtrované vody do hrnku,
zamichame.

Vmichejte vodu, aby

to bylo tekuté.

Dejte pak trochu vice vody,
az to bude rozmélnéné,
jako omacka.
Konzistence omacky.

Pokud vas kola¢ vytvofi
uprostied bublinu,

protoze je dole

ptili§ vzduchu,

vezméte vidlicku,

a udélejte do bubliny dirku,
vzduch pak utece ven

a vas kolac bude zase rovny.
To je dobré,

zkontroluji Svestky,

abych vidéla, zda jsou

dost rozvarené, jak chci.
Vse je jiz jemné.

MuiiZzeme je nechat zméknout
jesteé vic, az se vam budou
na jazyku rozplyvat.

To by bylo akorat

pro jemny dzem.

Povidla.

Musi se to zvolna vafit,

ale nesmite to moc zeslabit.
Musi to bublat, jen trochu.
Pokud to dost nehieje,
musite trochu ptidat.

Moje trouba uz meé vola,
zkontroluji tedy

je-li kolac hotov.
Potiebujeme jeste

trochu Casu.

Tento kolac je trochu silné&jsi.
Ja jsem troubu taky
nékolikrat oteviela,

takze uniklo teplo.

Zapnu ji tedy jesté

na dalSich 10 minut,

aby byl zlaty a dobry.
Muzete pouzit také
n¢jakou 1zici, abyste
Svestky na panvi

trochu rozmackali,

aby to bylo jemné&;jsi.

Jen to rozmackejte.

Trochu to rozmackejte,
mackejte, mackejte.
Myslim, Ze uz

je to dost jemné.
Zkontroluji,

abych zjistila, je-li to dost
dobré na moji snidani.

Ted dam plotynku naplno,
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opét na stupen 12.

Myslim, Ze to chce

jeste trochu cukru,

pokud to nechcete

trochu kysele.

J& tam pfidam trochu cukru,
asi 1 lzici,

Dobra, mam to rada sladsi,
ale kdyZ to ma trochu
piirodni chut,

je to taky dobré.

Nemusi to byt piilis
sladké, Ze ano?

Zalezi na vas,

musite to tedy zkusit,

jestli vam to tak chutna.
Myslim, Ze ted’ je to
perfektni. Pani, to je dobré.
Vite, co ted’ udélam?
Pockam, az to bude

hodné varit, az to bude hodné
horke, vliji do toho
rozmichanou mouku s vodou.
Uz to vafi.

Vidite, konsistence

bude vypadat asi takto,

s malymi kousky.

A ted’ to vari,

necekejte moc dlouho.

To staci, ted’

do toho vliji tuto mouku,
aby se obsah trochu zahustil,
abyste to mohli mazat

na chleba, jinak by

z toho byla polévka.

To je taky takové,

také to tak muzete jist,
jako puding.

Je to skvély puding,

ale dnes délam dZem,
musime do toho tedy nalit
trochu mouky.

Ted’ je to dobre,

je to skvelé.

Velice dobré!

Musite velice dobie
vmichat roztok s moukou,
aby se nevytvotily hrudky,
ale aby to p&kné& zahustilo
vas dzem.

Toto je muj domaci dZzem.
MoZna vypadé trochu

jinak nez v obchodé,

ale chutna dobfe, dobfre.
Dobra, to je vSe.

Michejte to

jeste asi 1 minutu,

az uvidite,

Ze je to dost husté a dobré.
Bude to trochu prithledné,
ne bilé.

Mouka se musi provafit
spole¢né se Svestkami

a bude to prihledné.

Ted’ vypneme plotynku.

A jeste chvili budeme michat,
jen pro jistotu.

To vypada dobfte, dobie.
Musite to michat,

aby se to nepfilepilo ke dnu.
Ted’ je to hotové.

Bude to vypadat takto.

Ted to miizeme nalit

do sklenice nebo jen

do misky a zitra si ji

mohou vsichni dat na snidani.
Dam to do sklenice nebo do
misky, ¢emu date prednost?
Sklenici? Ne. Misce? Dobfe.
Pfendame to do misky.
Dobra. Chutna.

Je dobra. Je hotovo.
Zkusim, zda je dobry tak,
jak ho mém rada, nebo neni?
Pani!

Mnohem lepsi nez

Svestky, co koupime

v obchodé¢.

Stale ma trochu

nakyslou chut’, pfirodni chut’,
velice Cerstvou.

Osvézujici. Zajimavou.
Muizete ho zkusit.

MiiZete ho namazat na

toast s veganskym maslem
nebo suchary.

Bude to chutnat skv¢le.
Nyni vitam u snidané.
Vychladne.

Uzijte si jidla.

Tady je veganské maslo,
toast, cukr a kolac.

Vite co?

Tento kolac¢ si mizete dat
na svacinu k ¢aji nebo

na snidani, je velice dobry.
Musite ho nejdiiv

posypat cukrem a skofici.
Popréasit cukrem, skofici

a vychutnat si ho.

A opeceny chleba

si dejte s maslem a
domacim dzemem.

Dejte si, co chcete.
Pochutnejte si.

Dam vam také

néjakou vegetarianskou
Sunku, hotovou.

Nebojte se, neni to vSechno.
Posypte si to, kolik chcete.
Zkuste kolac,

a feknéte mi, je-li dobry.
Je jemny.

Jen jemny? Reknéte.
Sladky...

Sladky?

... avynikajici.
Vynikajici? Opravdu?

Je moc dobry.

Skvélé. Skvelé.

Je horky, prave upeceny

a je skvely.

Miizete si kluci vzit.
Nebud’ Benny tak nadSeny.
Péni, je skute¢né dobry.

Je opravdu dobry.

DA4s si kousek.

Bude$ mit trochu, Benny.
On po vas loudi.

Benny, ned¢lej to.

Nedg¢lej to.

Ptijdes na fadu brzy, Benny.
Miluji t& Benny.

Hermite, nebud’ taky takovy.
Och, podivejte se na to.
Tuli se k vam.

Dostanes pozdé¢ji, Hermit.
Och, dejte mu kousek,

je to jedno.

Dobre.
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On uz je stejné

hrozné rozmazleny.

Cemu ublizi kousek kolage?
Hermite.

Miluji to. Miluji to.

Ano. Skv¢lé.

Skvélé? A Happy?

Jak muzete

nechat Happy stranou?
Ona nepfijima ne,

jako odpovéd..

Maly kousek, ano.
Kousek.

Je to moc sladké.

Dobr4, je to Cerstvé ovoce,
ale nedavejte ji moc,
protoze je v tom cukr. (Ano.)
Snazim se jim davat

mén¢ cukru.

Ne, zase Hermit.

Happy, je to dobré,

Stésti, Stésti?

Och, ona to miluje,

je tak rychla.

Ano.

Dejte kousek Zolovi.

Dal by sis kousek?

Ano.

Dobré? Snédl to.

Jen na to jesté neni zvykly.
Vedl sis dobfe, Zolo.
Dobry kolac?

Ano, Svestkovy kolac.
Tady je ho hodn¢.

Mohou si dat pozdéji.

Vy si dejte prvni, ano?
Pochutnejte si.

Tady je n¢jaka
vegetarianska Sunka.

Och, dékuji vdm moc,
Mistryné.

Aby nebylo tolik sladkého.
Musi se to vyvazit.

Dejte si ji s toastem

nebo kouskem chleba,
chcete-li.

Dam ti pozdéji, Happy.
Bud’ hodna, ano?

Dam ti kousek.

Chces kousek, Lady?

Dejte Lady kousek kolace.
Mu;! Jeden kousek.

Tady mas s ovocem.
Laska laska laska laska.
Och, ona pfiSla pro dalsi.
Podivejte se na to, je studeny.
Dejte si dzem.

Zkusim trochu tohoto.

To je skvéld kombinace.
Ano?

Je to tak chutné.

Védela jsem to.

Je to dobre?

Mamincina kuchyné¢.
Dobra snidan¢?

Skv¢éla snidang.

Také si trochu dam.

Je to opravdu dobre?
Chutné vam to?

Uz jste takovy kolac jedl?
Ne, takovy nikdy.

Nikdy?

Takeé jsem ho v Americe
nevidéla, ne.

V Americe ho tak nedélaji.
Toto je némecky kolac.
Rikaji mu $vestkovy kolAc.
Svestkovy.

Svestkovy kolag.

Délaji ho ve Finsku?
Podobny.

Podobny?

Jak podobny?

S jablky.

S jablky?

Toto jsou jen Svestky.

Jen Svestky.

Tmave Svestky

a Zluté Svestky.

Musim to trochu pocukrovat.
A pak trochu skofice.

Neni to ted’ Spatna snidang.
Perfektni.

Pak muzete jit

do préace st’astni.

Ptedtim jsem ho zkousela.
Vite, je domaci.

je trochu Stiplavy.

Trochu kysely, ne?
Perfektni.

ProtoZe to neni moc sladké.
Z obchodu je prilis
sladky, ne?

Ano.

Ne proto ze jsem ho délala ja.
Ne.

Chces kousek Sunky?
Tady, Benny. Kousej!
Tak moc. Zo-Zo. Zolo.
Ona to Zolo sni cele,

jestli nepftijdes.

On je skute¢ny dzentlmen.
Kdy?Z je ona pobliz,

a chce to, on ji to da.

Co tak kousek kolace?
Zolo.

Zolo, ne, chces jeste?
Bud’ opatrna Zolo.

Tady, Happy.

Och, chces Sunku?

Chce to nebo ne?

Ty aty, ano,

oni chtéji kousek Sunky.
Vy chlapci jite tu Sunku
nebo ne?

Jinak si ji ten pes

vezme celou.

Tady, Bene,

Goody!

Tady Lady, pojd’.

Lady. Lady, Lady,
pomalu ¢lovéce.

Goody, chces kousek?
Goody, dité.

Tady, pojd’ sem.

Tady Hermite, svacinka.
Tady Goody.

Tady mas, dite.

Hodny chlapec!

Oni chtéji vSechno.

Chce dalsi kola¢, opravdu!
Ma dobroto.

Tady Hermite.

Happy, zadné tlaCeni.
Tady Goody.

Tady Lady,

Spatné.

Hermit je nejlepsi.
Podivejte se na né¢ho. Hermit!
Tady mas.
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Vidite to?

Jako fotbalista.

Jako basketbalista.

Je velice rychly!

Jeste kousek kolace, drahy?
Zolo, chces jesté kolac?
Uz jsi m¢l dost, ano.
Posledni kousek!
Posledni!

Vy lidi jite kolag,

jako byste pili ¢aj.
Miluji kolace,

ale ty jsou zakazané.
Nicméné, nepecu kazdy
den, je to tedy v poradku.
Diky Bohu.

Velice dobré?

Ano.

Ma rad Svestky.

| kdyby to byly samotné
Svestky, jedl by je.

Ty jsi némecky pes,
nejsi?

Dobra tady,

dam ti tento.

Jdi, jdi, jdi, ne vice,
posledni!

Dobra, tady mas.
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