Titul: TV_833 Dar lasky Slavnostna sviato¢na vecera Opecena veganska Sunka s tofu dynou
a ananasom_Vegansky yorkshirsky puding so §t'avnatou ¢erstvou varenou zeleninou a ovocim

Dar lasky:

Jednoduché a vyzivné varenie
s Najvyssou Majsterkou
Ching Hai:

Slavnostna sviatocna vecera:

Opecena veganska Sunka s tofu,

dynou a anandsom,
Vegénsky yorkshirsky puding
so Stavnatou Cerstvou varenou
zeleninou a ovocim
SLOZENI

VEGANSKA SUNKA

S TOFU, DYNI

A ANANASEM

Veganska Sunka

Dyné

1/2 — 1 ananas

400 gramii pevného tofu
Veganské maslo

1 salek olivového oleje
Mlety ¢erny pept

Sal

Maggi s6jova omacka
Houbové koteni

Zeleninové vyvaroveé

koteni

1 polév. Izice hnédého cukru
3-9 polévkovych lzic
jablkového dzusu

VARENA CERSTVA
ZELENINA A OVOCE
Cuketa

Kukuftice

Cervena paprika

Zluta paprika

Hruska

Hrach

YORKSHIRSKY PUDING
100 gramt hladké mouky
Spetka soli

300 mililitrit s6jového mléka
Séjovy jogurt

2 polév. 1Zice olivového oleje
Veganské maslo

Rozmaryn nebo jiné
smichané byliny (volitelné)
INSTANTNI VEGANSKY
JOGURT

%2 hrneCku s6jového mléka

Citron

VEGANSKA OMACKA

1 polévkova lzice
zeleninového vyvaru

1 polévkova lzice
houbového koteni

Maggi s6jova omacka
Jablkovy dzus

Filtrovana voda

1 polévkova Izice pSenicné
mouky; (volitelné: kukufi¢ny
skrob, veganské maslo)
Ahoj.

Stastné svate¢ni obdobi!
Uvatime svatecni
slavnostni vecefi.

Mame tady nachystanou
veganskou Sunku,

kterou nakréjime

na malé kousky.

Nebo ji miizeme nechat tak,
ale my ji nyni nakrajime,
abychom pozd¢ji nemuseli,
to je vse.

Jinak ji budete muset kréjet
na stole.

Nakrajim ji asi na 6 kouskd,
protoze je nas 6 osob. Velké.
A polozim na pekatsky plech
s veganskym maslem

a ddm tam trochu olivového
oleje, také dobré.

VloZzime je tam,

polozime doprostied,

6 kouskd.

Muzete nakrajet 4 nebo 5
nebo nechat tak, jak to je.
Dobfe, dadle mame dyni.
Dyni jiz mame nakréajenou,
jen ji polozime dokola.
Tolik, kolik potiebujete,
dyni kolem dokola.

To je dobré. A pak ananas.
Na jednu Sunku mizete
pouzit piil ananasu, to je
dobré. Je jiz nakrajeny,
polozime ho mezi Sunku,
aby pfedal chut’ Sunce.
Polozte kousky ananasu

mezi a okolo Sunky.

Dale mame také tofu.
Nakrajejte takto na malé
kousicky a jen je tam
spolecné polozte.

Mam dvé baleni

200 gramového tofu,

tak to je 400 gramu,

vice ¢i méne,

nemusi to byt piesn¢,

a pridame to tam,

kde je misto.

To je dobré, velmi dobré.
Tak mate plech na peceni
naplnény Sunkou, dyni, tofu.
Nyni si nahfejte troubu.
Trouba by méla mit

asi 230°C nebo

450° Fahrenheita.

A pokud mate plynovou
troubu, je to asi 7 nebo 8.
Mezitim udélame omacku.
Miizeme popepfit tofu

a Sunku.

A troSku na zeleninu,

to je také v poradku.
Trochu soli.

Jestli chcete, také na to
muzete dat trochu Maggi.
Nyni pfidame trochu
houbového koteni

do salku nebo do misy a
trochu zeleninového bujonu.
Potfebujeme asi jednu
zarovnanou polévkovou lzici
hnédého cukru.

Ptidam tfi polévkové 1Zice
jablkového dZusu.
Odhaduji, Ze bychom mohli
dat trosku vice, o jednu
polévkovou 1zici, opravdu
plnou polévkovou 1Zici,
muzete dat 4,5,6, na tom tak
moc nezalezi.

A zamichejte zeleninovy
bujon. Dobte.

Nalijeme to na tofu, Sunku
a zeleninu.

Mimochodem, muzete
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také dat na Sunku ananas.
Muj ananas je velky,

tak pouziji jen ptlku, ale
jestli mate sttedni velikost
ananasu, pak mozna
budete muset pouzit

cely ananas.

Namocime vSechnu zeleninu.
Vsechen vyvar jde do toho.
Nyni také na to pridame
olivovy olej.

Toto je domaéci olivovy olej,
Toto je jen lahev, neni to
stejné, protoze jsme pouzili
jen lahev, abychom si do ni
dali ole;j.

Nékdy pouzijeme prazdnou
lahev od olivového oleje,
ktery jsme jiz spotiebovali,
n¢kdy kupujeme ldhve
zvenci.

Mame mnoho olivového
oleje z nasi zahrady.
Nalijte olivovy olej

na zeleninu, Sunku

a na tofu.

Jen to na to nalijte.

Asi salek olivového oleje.
Mame jiz horkou troubu.
Uz jsme to nachystali.
Nyni to v§echno str¢ime
do trouby.

Bude to dobré.

Dejte to doprostied

a zapnéte oboji

vrchni 1 spodni ohiev.

A pecte to 30 — 40 minut,
zalezi na troubé.

Nékdo miize péct déle

az hodinu,

obcas se na to kouknéte.
Nyni vSechnu tuto zeleninu
mame piipravenou k jidlu

s veganskou Sunkou.

Dam vafit vodu

a vSechno to tam dam

a povafim jen par minut,
aby si to stale zachovalo
Cerstvost a kiupavost.

Dale mame cuketu, kukufici
cervenou a zlutou papriku

a také par hrusek.

Muzete to vSechno povafit

a jist spole¢n¢ se Sunkou.
Nevaite to prili§ dlouho.
Také mam trochu hrasku.
Spole¢né¢ to uvatim.
Zatimco ¢ekame, neZ se nam
upece veganska Sunka a tofu,
pripravime tésto na
Yorkshirsky puding.
Potiebujete 100 gramt
hladké mouky.

Muzete si to odméfit
takovymto hrnickem.

Toto je velmi vhodny
hrnek, ma dvé¢ strany.

Jedna je na tekutiny

a mouku, druha na cukr

a dokonce 1 na ryzi.

Mame tady asi 100 gramt
hladké mouky.

Nasypte do misy.
Potiebujeme Spetku soli.

AZ upeCeme Sunku, budeme
mit na plechu zbyly olej,
tak ho pouzijeme na upeceni
Yorkshirského pudingu.
Poté ptidame 300 mililitra
sojového mléka.

Odméite si to hrnkem.

Tady to mame. Také
potiebujeme sdjovy jogurt,
ale pokud jogurt nemate,
muizeme si ho udélat.

Ted pravé nejdiiv zamicham
mouku se soli.

Pak tam naliji 300 mililitrti
mléka a zamicham.

Dobte vyslehame.
Abychom vytvofili trochu
jogurtu, naliji do hrnku jesté
trochu mléka.

To je velky hrnek,

tak tam dejte asi tak

ctvrt hrnku

s6jového mléka.

Potom nakrajejte citron.

Nejdiiv citron vyvalejte,
bude mékei a snadnéji z néj
dostaneme $t’avu.

Tento citron

je také ze zahrady.

Jestli mate vlastni citron
nebo ovoce,

to je nadhera.

Je z mé zahrady.
Vymackame citron

do so6jového mléka,
abychom vytvotili jogurt.
To by mélo nahradit vejce,
které nemame.

Také jsou vajecné nahrazky,
muzete si je koupit.

Ale ja Zadné nemam.

My asistent mi také fikal,
ze mi chtél koupit vajecné
nahrazky, ale jsou vyrabény
z bramborové moucky,

tak to nechtél, protoze

tak to nechtél, protoze
nechceme vice pouZzivat
hlizy, vzpominate?

Vidite, mizu takto udé€lat
jogurt.

Nyni se stalo sdjové mléko
kondenzované,

jakoby zahusténé.

Muzete dat trochu

vice citronu.

Jen trochu vice,

aby byl jesté hustsi.

Nyni je velmi husty,

je to jako mlé¢ny koktejl.
Je to tém¢éf jako jogurt,
pak to nalijeme do smési

a dobfe to Slehacem
vySlehame.

Slehejte, dokud viechna
mouka nezmizi a dokud tésto
nevypada velmi hladké a
hotové. Z tohoto mnozstvi
mouky a mléka muzete
ud¢lat 6 Yorkshirskych
pudingovych pohart.

Jestli ne, tak to nalijte

na jeden velky plech,
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na kterém jsme vaftili Sunku
a bude to dobré.

JiZ to voni.

Nejlip je, kdyz to tam chvili
nechdme.

Nyni si zkontroluji
veganskou Sunku, abych

vidéla, zda je vse v poradku.

Protoze to nékdy muize
byt prilis suché,

pak musime ptidat

trosku vody.

To je dobré!

Vibec to neni suché!
Oto¢im ananas, ktery je
nahote, aby se nepripalil.
Samoziejmé si miZete také
otocit Sunku, jestli chcete,
otoc¢it po chvili.

Dobfe se to vafi, nadhera!
Mam to moc rada.
Dokonce i vateni vSude.
Asi po 15 minutach
pretocte Sunku.

Nebo pouzijte 1Zici,
abyste nabrali §tavu

z peceni a nalijte

jina povrch tak,

aby vam tekutina
rovnomérné pronikla

do Sunky. To je napad.
Nyni to zkontroluji.

Péni, hodné §t'avy, protoze
tofu, Sunka a zelenina,
vSechno obsahuje §t’avu.
Velmi dobré.

Stava z ananasu bude

na Sunku a tofu dobra.

A muzete to troSku otocit.
Dokonce, i1 kdyz to polijete
tekutinou, myslim,

ze to neni dost.
Vytdhneme plech

a trochu obratime

tofu a Sunku.

Jen aby se vam §t'ava

z peceni nasakla do pokrmu.

Existuje také druh
rozemleté Sunky,

kterd je také vytecna.
Muzete si ji vytvarovat,
jak chcete a velmi dobie
tim nasakuje.

A po upeceni ziistane pevna.
Yorkshirsky puding

muzete bud’ jen takto vafit
nebo miizete

pridat jinou chut’.

Lidé n¢kdy ptidavaji
rozmaryn nebo rizné druhy
smichanych bylin.

Cas od ¢asu

si mizete promichat
Yorkshirské pudingové tésto,
aby bylo dobré a pékné.

Az je Sunka upecena,
muzete si polit
Yorkshirsky puding zbylym
olejem a nechat varit

asi 20 az 30 minut.

Sunka se hezky pece.

Cas od &asu ji zkontrolujte,
abyste vidéli, zda neni
nektera strana prilis hnéda
a jina strana neni,

pak ji pfetocte.

Otocte plech nebo

si obrat’te zeleninu.

Je lepsi otocit plech.

A déti, bud'te opatrné, dobie?
Trouba je velmi horka.

Ale stejné v ptipadé, Ze to
chcete zkontrolovat,

musite si navléct rukavici.
Tyto kuchynské rukavice
jsou velmi silné,

chrani vam ruce.

Stejné 1 v piipadé, Ze se
n¢kde dotykate.

Vse kolem trouby je velmi
horké, stejné tak i nahote

a pod ni.

Tak si davejte dobry pozor
na vase ruce, ano?

A kdyz si nejste jisti,

7e to muzete zvladnout,
pozadejte mamu,

aby vam pomohla.

Samoziejmé je tam vzdy
pro vas.

A az to zvladnete,
nebudete jiz nikoho
potfebovat,

aby vam pomohl.

Jen vasi mamu a tatu
n¢kdy s laskou prekvapte
novym napadem

nebo receptem.

Budou velmi $tastni.

Kdyz pro né€koho vafite,
znamena to, ze ho mate radi.
A to je ono.

Neni to jen o jidle,

je to laska, ktera jde

do toho ¢inu.

Ohledn¢ Yorkshirského
pudingu, poté, co vytdhnete
ven Sunku,

dejte na plech

Y orkshirsky puding

a nechte péci.

Stejna teplota,

asi 230°C.

Asi 20 minut nebo ptl
hodiny, az uvidite, Ze
puding stoupa a vypada
pevny, pak je to v potadku.
Ujistéte se, ze neni

ptiliS spaleny.

Pokud je zlatohnédy

nebo zlaty,

bude to jiz perfektni.
Mezitim

muizeme udélat Stavu.

Pro ptipravu stéavy

prosté pouzijeme

stejny zeleninovy vyvar.
Jednu plnou 1zici

dejte do misy a trochu
houbového kofeni,

také plnou polévkovou lzici.
Dejte trochu Maggi,
trochu jablkového dzusu,
aby to bylo tekutéjsi

a pak to zamichejte a tak
se vSechny slozky rozpusti.
Pak ptidejte trochu
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filtrované vody.

Nechte to na chvili odstat.
Rovnéz ptidejte trochu
mouky na zahusténi.
Muzete pouzit kukuficny
skrob nebo jen pSeni¢nou
mouku. Pfidejte jednu plnou
polévkovou 1zici pSenicné
mouky, to by mélo stacit.
Pak to varte

v malé panvi.

Muzete také pridat maslo
nebo jen jednoduse takto.
To na pozd¢ji, az budete jist
vas pokrm a polijete si
zeleninu a Sunku, pokud
to nebude dost chutnat.
Nékteré ze zeleninovych
bujoni jsou trochu slané.
Tak to ochutnejte

a pokud to mate piilis
slané, pridejte vodu.
Sunku mame hotovou.
Jind alternativa je, ze

tam nechate vSechno

se Sunkou.

A pfipravite jiny plech
pro puding.

Dejte asi 2 polévkové 1Zice
olivového oleje na plech,
piredtim spole¢né maslo

s olivovym olejem.

A pak to budeme varit
oddélené.

Nechte to tam nejdiive.

A nyni, protoZe je Sunka
upecena, muzete také pouzit
smes Stavy,

kterou jste ud¢lali.

Péni, vypada to hezky.

A dejte to na horkou
Sunku, ktera se pece.
Vsechna §t'ava tam bude
spole¢né a to bude

také velmi dobré.

Bude se to hezky vafit.

A nemusime d¢lat
oddélené stavu.

Takto je to vyhodné.

Jinak mlzete nechat zvfit
stavu, kterou jsme udélali
a pridat ji pozd¢ji.
Vhodné je dat

sem také smeés Stavy

a nechat ji vafit

trochu déle, dokud

se zase nepievari,

protoZe tam prosté

dame vice $tavy.

Poté, co se prevaii, mizeme
cely plech vytdhnout.
Nachystali jsme jiz olej a
maslo na jiny plech.
Rikam vam to pro piipad,
ze byste chtéli péct
Yorkshirsky puding
samotny, pak nemusite

na nic cekat.

Prosté dejte na plech
trochu oleje

a také trochu masla.
Namazte plech maslem.
A pridate na to trochu
olivového oleje.

A pak to musite nahfat.
Dejte to do trouby

a ohtejte, dokud neuvidite,
7e se objevuje mlha.

Pak muizete na plech nalit
tésto a péct 20 az 30 minut.
Dame ptipraveny plech
jiz do trouby

a pockame,

dokud se nenahieje.

Také muzete slySet,

zvuk rozpaleného oleje,
jak to uvnitf vie.

Nyni to vytdhneme.

Je to velmi mlhavé.
Bud’te velmi opatrni na vse,
olej a horkou troubu.
Vzdycky ji zaviete,

kdyz ji pouzijete.
Prelijeme tésto nahote.
Bude to v poradku.
Musite byt opatrni,
rukavice, které pouzivate,
musi byt opravdu silné.

Jestli ne, pouZijte dvoje.
Ptedtim, nez néco vytadhnete
z horké trouby,

zkuste, jestli nejsou vase
rukavice prilis tenké.

Cim silngjsi, tim lepsi.
Vlozte plech nazpét

a pockejte 20, 30 minut.
Mezitim

je jiz Sunka hotova,
nadhern¢ upecena.

Pani! Stava je velmi
husta a dobra.

Je to trosku tucné,

co délame,

ale je obdobi svatki

a jite to jen raz za Cas.

A pak to smyjete

dzusem nebo néjakym jinym
nealkoholickym koktejlem
nebo nealkoholickym
Sampanskym,

které budeme mit.

Tak to je uz naSe pecena
veganska Sunka a tofu.
Tady to v§e mame, nadhera,
vyzivna varend zelenina

a Yorkshirsky puding

je hotov!

Tady to je.

Jakmile je to hotové,
vespod je to dozlatova

a nahote také trochu
dozlatova.

Meéilo by to jit z plechu
velmi snadno,

protoze je to vespod zlaté.
Ukazu vam.

Vidite, jak je dozlatova?
Vidite, jak je to pod tim
dozlatova, vidite to?
(Ano.) P&kné, hm?

(Ano, vypada to pekné.)
Takové to je hotové.
Nachystame to na talif.
Podivejte, jak je vSechno
dozlatova, vidite? (Ano.)
Tak to ma byt. Dobré.
Pani, Mistryn¢!
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Péni! Mistryné! Péni!

To je tak krasné!

Vanocni vecere!

Doneste si talif.

Kdyz je puding hotovy,
je takto kiehky.

Jeden puding, ano?

Ano, Mistryng!

Jeden kousek pudingu,
tady to mate.

Yorkshirsky puding.

Pak, tady Sunku,

jeden kousek Sunky. Pani!
Ananas.

Dobré nebo ne?

Och, ano, ano!

Uz jste to n€kdy drive jedl?
Ne, Mistryné¢.

Ne Yorkshirsky puding

a podobng?

Tohle je Yorkshirsky puding.

Hodné¢ barev.

Tady mate trochu z toho.
Toto pro vas.

Pak tu mame trochu hrachu.
Perfektni, Mistryn¢.

A hrusku,

pul hrusky nebo ctvrtinu.
Ptili§ mnoho a budete tlusty,
ne? Nemyslite na to, ze
ztloustnete, hm?

Opravdu ne.

Opravdu ne. Mimochodem,
nejste prilis tlusty.

Tady, ctvrt hrusky pro vas.
A dokonce tohle.

Bohaté, hm? (Ano.)
Vanoce!

Vezméte si jednu z tohoto.
Co tohle? (Pani!)

Tady mate pil cukety,
v$echno, co chcete.

Pani! Dékuji, Mistryné!
Musim vam tady dat

trochu stavy,

Touto $tavou, ktera je tady,
si to polijeme.

Jinak by to bylo pfili$ suché.
Polijte si hlavné puding, ano!

A trosku na zeleninu.

Pak budete v Nebesich!
Dé&kuji vam Mistryné!

Kdo dalsi chcete do Nebes,
pojd’te sem!

Ano, prosim, Mistryng¢!
Dé&kuji vam, Mistryné!
Nebeské jidlo.

Ohromna Sunka.

D¢kuji vam!

Trochu dyné.

(Nadhera.)

Dyné, dyné.

A ananas. (Dobré!)

Hlavni je, aby to bylo
dobré, dobré, dobré.

A tady mate kukufici.
De¢kuji vam! To je nadhera!
Tak.

A jednu cuketu na doplnéni.

A pil hrusky,

(Vypada to hezky!)

a trochu hrachu.

Tady mate hrasek.
Vypada to nadherné,
Mistryné.

A trochu omécky?
Trochu stavy.

Voni to nddherng!
Voni, hm?

Je to ohromné!

To je dobfe.

Och, nadhera, Mistryn¢!
D¢kuji mockrat!

Tady mate tofu.

Dékuji vam!

Nadherné, zlaté tofu.
Nédhera!

Dé&kuji mockrat, Mistryné!
Nemate zac!

Chcete ptidat?

Ano, prosim.

Dobr4, tady.

Tady to mate.

Pfidame ananas.

Dyni.

A puding,

yorkshirsky puding.
Chcete kukufici? (Ano.)

A tady trochu hrachu.
Hrasek a trochu této
nadherné papriky.
(Ano.) Staci?

Muzete si kdykoliv ptidat.
Ano. Dékuji mockrat,
Mistryné.

Trochu omacky?

Stavu musime nalit
nahoru na puding a zeleninu.
Dé&kuji vam, Mistryné.
Dobrou chut’, lidi.

Déle mame Creole
nealkoholicky koktejl.
A také mizete mit
Sampanskeé.

Je nealkoholické.

Jsem dobra nebo ne?
Ano, Mistryng¢.

Mohu povysit na ¢iSnici.
Ptejete si nealkoholické
Sampanské

nebo koktejl Creole
nebo rizové vino?
Vsechno nealkoholické.
Koktejl Creole.

Koktejl Creole!

De¢kuji, Mistryn¢!
Nemate za co.

Jesté n¢kdo chce
Samparnské, koktejl
nebo rizové vino?
Sampatiské prosim,
Mistryné.

Sampaiiské!

Dé&kuji.

Miyj Boze. Oteviela jsem to
tak velkolepé. (Ano!)
Sampatiské?
Sampatiské, prosim.
Tak velkolepé

otevieny koktejl,
musime si ho dat.
Pomodleme se, ano?
Ano, Mistryné.

Nejprve se pomodleme
a pod¢kujme Bohu.
Dé¢kujeme Ti, Boze

a pfejeme si svétovy mir
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a preziti, a aby se

vsichni stali vegetariany

a aby lidé zili navzdy Stastné.
Amen.

A také dekujeme Bohu

za tuto $tédrou hostinu

a dé€kuji vSem, co poméahali
a umoznili tak uskutecnit tuto
hostinu a pfeji jim

hodné¢ stésti.

Dé&kujeme Bohu

a dékujeme vSem.

Amen.

Dobte. Ted’ mizeme zacit.
Ano! (Na zdravi!)

Hezké svatky!

Na zdravi!

Cink! Cink!

Na preziti svéta!

To je tak pekné!

P¢kné, hm? (Velmi pékné!)
A dokonce mame
veganskou ¢okoladu.

Péni! Tak dobré!

VSichni si ddme veganskou
cokoladu. A také mame
ofisky na louskani! Pani!
Vsechno, co chcete!

A ted’ dobrou chut’.
Dé¢kujeme, Mistryné!
Zacnéme! Doufam,

ze vam chutna. (Ano.)
Nejdiiv snim ten puding.
Je to velmi dobré.

Co je dobré?

Ten yorskhirsky puding,
Mistryné.

Je to velmi dobré.

Z4dné vejce, zadné mléko.
Kompletné vegansky puding.
Yorkshirsky puding,

oni do toho davaji vejce

a ml¢ko, ale ja ne.

I tak je to porad dobré, ze?
Ano, velmi dobré.

Opravdu dobré!

Velmi dobré.

Jsem na sebe tak pyS$na.
Nejen proto,

7e se mohu povysit

na ¢isnici,

mohu se také povysit

na $éfkucharku.

Ano, Mistryné,

velmi dobré! Velmi dobré!
Vegansky §éf! Ano.

Mozna také napiSu
bestseller.

Ano!

Puding mi opravdu chutna.
Nikdy pfedtim jste to

na Vanoce nejed|?

Nikdy, Mistryné. Ne.
Samoziejmé na Vanoce
spousta lidi nevaii vegansky,
ale mohli by.

Muzete uvafrit

opecenou veganskou Sunku
nebo veganské kufte,
dokonce veganskou kritu!
Je to dobr¢ a vydatné.

Ano, Mistryng¢.

Také je to pestré.

Je to nddherné a také

velmi chutné.

Chutné, pestré, nadherné.
Nikdo viibec nepotiebuje
zabijet k tomu, aby zil.
Spravné? Spravné, Mistryné.
A dokonce je to tak nadherné
a chutna to dobfe!

Vyzivné, zdravé.

Velmi dobré.

Mohu si prosim nalit vino,
Mistryné?

Jisté. Snad se nechcete opit?
Ano, prosim!

Stejné je to nealkoholické.
Dé&kuji.

Zkuste a uvidite, zda je to
dobré. Je to velmi dobré.
Koktejl Creole také,

je moc dobry.

Sampatiské?

Sampatiské je velmi dobré.
Kde se da koupit?

Ten koktejl.

V supermarketu.

Koupila jsem ho

v nedalekém supermarketu.
Je to tak jednoduché? Skv¢lé!
Jednoduché, ano.

Staci se jen zeptat na
nealkoholicky napoj.
Ptinesla jsem ho

ze supermarketu.

Je to velmi dobré.
Vyborné, hm?

Ano, Mistryn¢.

Tady, tady.

Y orkshirsky puding!
Yorkshirsky puding.
Benny, Benny, das si
Yorkshirsky puding?
Pud, pud.

Dote, Hap.

Na, tady mas. Dobfe.
Sunka.

Hally chces puding

a Sunku, pojd’ sem!
Goody, chces taky?

Tady na.

Hally, pomalu.

Umi jist pfimo ze stolu,
SlySela jsem o tom.
Pokud mu date,

sni to v§echno.
Nepotiebuje krmit.
Nepotiebuje zidli, nic.
Tady baby, pomiizu ti.
Goody, Goody, Goody.
Dobry chlapce, ano.

Ma rad puding.

Tady Lady, hodna holka.
Kazdy ted’

dostanete kousek.

Pokud budete jist takhle moc,
budete tlusti. Dostala to?
Ne, Goody dostala.

Tady to je pro ni.

Tamhle, kone¢né to nasla.
Snézte cokoli, co je na stole.
To je spravné.

To je spravné, baby.
Vedete si dobte.

Chutna mu ananas,
chutnd mu ananas, pani!
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To bylo dobré.

Déli se navzéajem.

Ty hodny kluku.

Snédl jsi vSechnu zeleninu,
hodny chlapce.

A dokonce i ten ananas.
Tamhle, pomiizu ti.
Dost uZ ananasu.

A papriky!

Pani,

dobte! Jsi hodny!

Jsi hodny, chlapce!

A hrések mé rad a taky
papriku.

Hodny kluku.

Tady Hap, Hap, paprika.
Chybi nékomu jesté
hrasek?

Tady je jeste n¢jaka
zelenina,

date si?

Ptidam vam.

Pfidame vam néco,
hosi, dobfe?

Tamhle je jeste.
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